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L~Abenteuer Mountainbiken“ heiRt das Buch der Waidhofnerin Barbara Pirrin-
ger. Ilhre Radlabenteuer startet Bike Babsi gerne auch direkt vor der Haustur.

DAMALS & HEUTE »

Im Ternberger Thalergraben, direkt am Guterweg ,Baumes-

Vorbei am Freithofberg, auf den Glasenberg, Uber Weyer und Gaflenz zurlck
nach Niederosterreich fuhrt ihre ,Ennstalrunde®. ,Mich zieht es auch immer
mal wieder auf den Schoberstein - vielleicht, weil man sich das Panorama so
schweiRtreibend erarbeitet und dann umso mehr genieRen kann“, erzahlt sie

eck®, steht die sogenannte ,Weilke Saule“. Warum ist sie
da, an diesem Ort? Gabriele Huber notiert in ihrem Buch
,Sagenhaftes Steyr-, Enns- und Kremstal“ eine mundli-
che Uberlieferung von Maria Hildegard Rohrweck: ,Der
Galgenhlgel befand sich im Talergraben. Dort in die-
sem Graben steht die weil3e Saule, bis dorthin durften
die Angehorigen der Verurteilten mitgehen.”

Die Jahre - hier eine Aufnahme von 1933 -

waren der Saule anzusehen, 2020 hat
SCHONES,

Dominik Stixenberger
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Tourenbeschreibung unter

www.bike-babsi.at/mtb-touren-im-ybbstal-
umgebung/blog/ennstalrunde

sie dank einer Renovierung ihr
Weif3 zurickbekommen.

BESONDERES & NEUES

BUGELWASCHE-FREI

Die Freude Uber erholsame Sommertage ist grofR3!
Damit Sie diese in Ruhe genieRBen konnen, hat sich die
Werkstatte Weyer der Lebenshilfe Oberdsterreich eine
praktische Hilfestellung Uberlegt. Denn dank des Blgel-
service sind nun die allseits bekannten Vor-und-nach-
dem-Urlaub-Wascheberge passé! Die Beschaftigten der
Werkstatte, Menschen mit Beeintrachtigung, sind ver-
lassliche Partner*innen in der Erledigung unterschiedli-

cher Dienstleistungen fur Firmen- und Privatkund*innen
und freuen sich tber Ihre Anfragen.

In den Kochtopf geschaut...

bei den Schiilerinnen und Schiilern ‘
der 3. Klasse Tourismus der BBS Weyer

ENNSTALER DIM SUM

zutaten fiir den Teig:

« 300 g glattes Mehl

. kochend heiBes Wasser

. 2ELOL e

. 300 g Kartoffelstarke

. Junggzwiebelgmn und Krauter, entsaftet

Lebenshilfe Oberdsterreich

07355 20528, ws-weyer@ooe.lebenshilfe.org

iir die Pilz-Fiillung: .
%Utzzt:g ];:]ische Pilze (Steinpilze, E|erschwaT_lZ1r‘irl),
fein gehackt und in Butterschmqtz ansaélkt
. 80 g Blattspinat, geputzt. und fein gena
. 1/2 TL frischer Ingwer, fein gehackt
« 17TL Knoblauch, fein gehac.k.t
« 1 EL Koriander oder petersilie, gehackt
. Salzund1/2TL Braunzucker
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Eun Krokodil
M Badesee?

Am Badesee ist beste Ferienstimmung! Doch dann passieren
mysteriose Vorkommnisse. ,Malaikes Tasche ging verloren
und Kopfhorer fir Emils Ohren.“ Unruhe macht sich breit. ,Ein

Gummiboot ist auch verschwunden. Den Stopsel hat man noch gefunden.”

ur di isch-Fiillung: .
%Ut;;;g :{g\.rjizikzl:#lgr, in kleine Wirfel geschnitten
und in Erdnussol angebratgn
« 2EL Frilhlingszwiebeln, fem gehackt
« 1/2 TL frischer Ingwer, fein gehackt
. 1TL Knoblauch, fein gehackt
. 1 Prise Chiliflocken
« Salz und frischer pfeffer

Zubereitung:

Tipp der BBS Weyer:

1
I
1
1
|
1
1
1
|
|
1
1
1
1
1
1
1
1
1
|
1
1
1
|
1
1
}
1
1
1
I
1
1
1
|
1
1
1
1
1
1
|
1
1
1
I
1
1
1

Redaktion ,DA SCHAU HER!”: Andrea Kromoser

inf3 i -Kra dazugeben) zu

i ben Zwiebel Krautersaft

t heiRem Wasser (zum Emfgr ugeber) 2

D'as [\rr/levk\]/}air;‘\teg Teig kneten, etwas abkiihlen lassen und das Ol dazug

eine ) :

Schluss die Starke einarbeiten und .den Teig

Die Zutaten fur die FULLungep vermlschendun %

formen, kleine Stiicke schneiden und rund au . D fen
nd fal’ten Die Dim Sum im pampfkorb oder Damp ga

u .
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in Folie gewickelt auskihlen lassen. !
d ziehen lassen. ben Teig Z.u Roll?n ,l
ollen. Dann die Teigscheiben fullen 1
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i ehe, Most,
» Fir eine dazu passende Tunksauce eine gehackte Knoblauchz

Mostello, milde Sojasauce und Wasser vermengen.

FOTOS: © privat

Was ist hier los? Wer steckt dahinter? ,Ein Krokodil im Badesee? Das

glaubst du nicht? Ja doch - oje!“ Kann das wahr sein? Wer ganz genau
in den Bildern liest, wird das Geheimnis entdecken!

Karin Gru/Dorota Wunsch: Ein Krokodil im Badesee?
Minchen: Mixtvision 2021, 978-3-95854-165-8

Ein Buchtipp von Andrea Kromoser: www.familienlektiire.at



